Hausg. vietn. Limonade 5,00
mit frischen Limetten und Minze
5,00
Hausgemachter Eistee u.Minze nach L'Q-Art
6,50

Mango, Kokosmilch, frische Minze
Hausgemachte Limonade 6,50
mit Lychees, Lycheesaft, Soda, Grenadine

Blue Curacao, 6,50
Ananassaft, Kokossirup, Limette, Soda

4,50
Vietnam. Mocca mit Kondensmilch, warm

5,50
Vietnamesischer Eiscafé mit Kondensmilch

4,80
Frische Minze, serviert mit extra Honig

4,80
Fr. Zitronengras u. Minze mit extra Honig

4,80

Fr. Ingwer, fr. Orangensaft, Minze, extra Honig

0,251 3,00 041 4,50
0251 3,00 041 4,50
0,251 3,00 041 4,50
0251 3,00 041 4,50
0,251 3,00 041 4,50

0,331 3,80

Holunder, Ingwer-Orange, Litschi
Apfel, Kirsche, 0,251 3,50
Mango, Rhabarber, Maracuja 041 5,50
0251 3,80
Apfel, Orange, Mango, Maracuja 041 5,80
0,251 3,80
Kirsch- und Bananennektar 041 5,80
0,251 3,00
mit Sprudel oder still 0,7517,00
mit Sprudel oder still 051 5,50
7,50

Sekt, Soda, Aperol, Orangenscheibe

Sekt, Soda, Minzbldtter, 7,50
Limetten, HolunderblUtensirup

7,50
Lillet Blanc, Schweppes Wild Berry, Beeren
01l 4,50
MBM, Mabis Srl, Veneto, Italien 0,751 23,00
0,751 23,00
Schloss Wachenheim, Deutschland
0,21 7,00

Schloss Wachenheim, Deutschland

3,50
2,801 3,80
3,00
3,80
4,00
4,80
4,80
4,80
3,50

Apfel, Birnen, Gojibeeren und Melonen

Krdutertee 3,50
mit Lemongrass, Bergamotte und Erdbeere

Rooibos 3,50
mit Apfel, Ingwer und rosa Pfeffer
3,50

Geschmack von Erdbeere und Minze
Milder Grintee mit zartem weiRenTee 3,50

3,20
3,80
4,00
4,50
6,00
6,00

H K K

Caramel, Vanille, Haselnuss 0,40
Hafer, Soja 0,40

vom Fass 031 4,00 051 6,00
v.Fass 0,31 4,00 051 6,00
vomFass 031 4,50 051 6,50
v.Fass 0,31 4,50 0,51 6,50
Flasche 0,51 6,20

Flasche 051 6,00

031 4,00 o051 6,00

Flasche 0331 4,50
Flasche 0331 4,50
WEISS
021 6,50
021 7,00
Weingut Fogt, Rheinhessen, DE 0,751 23,00
021 8,00
Weing. Reichsgrafv. Kesselstatt, Mosel, DE 0,751 26,00
021 8,00
Seifried Estate, Nelson, Neuseeland 0,751 26,00
ROSE
021 7,00
Peth-Wetz, Rheinhessen, DE 0,751 23,00
ROT
0,21 7,00
Cielo e Terra, Apulien, Italien 0,751 23,00
021 7,50

Scotts Creek, South Australia 0,751 24,00
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L'QUAN HAMBURG CITY L'QUAN WANDSBEK
Spitaler StralRe 22 Quarree 8-10 (EKZ Quarree)

20095 Hamburg 22041 Hamburg
www.LQuan.de/hh-city www.LQuan.de/wandsbek

L'Qurﬁm
—
L'QUAN BARMBEK L'QUAN NORDERSTEDT
Fuhlsbittler Strafl3e 108 De-Gasperi-Passage 8

22305 Hamburg 22850 Norderstedt
www.LQuan.de/barmbek  www.LQuan.de/norderstedt

@((’:
W
[t
L'QUAN HAMMERBROOK
Sachsenstralie 4
20097 Hamburg
www.LQuan.de/hammerbrook

e7PNo
L'QUAN EIMSBUTTEL
HagenbeckstralRe 124 A

22527 Hamburg
www.LQuan.de/eimsbuettel

OFFNUNGSZEITEN:
Mo bis Sa12:00 - 21.30 Uhr

Sonn- und Feiertags:
14.00 - 21.30 Uhr

Tel: (040) 334 654 320

@ @lquaneimsbuettel

f @lquaneimsbuettel

L. uAan

MODERN. VIETNAM. CUISINE.



Goi Cuon Pho bo tai Lachs Bowl Salmon Barbecue

Traditionelle asiatische Vorspeisen nach L'Q-Art Aromatische Nationalgerichte aus Vietnam Stars der asiatischen SUf3speisen nach L'Q-Art

—=

a2 12,50 4
Rotes Curry nach L'Q-Art in Kokosmilch

Jez 7,50

WUurzige Suppe mit Tofu, Glasnudeln,

Sushi-Reis, Gurke, Wakame, Paprika, Mango,
Avocado, Sesam, Edamame, Rettich, Chia und:

'e) w 4,50 Champ., Pak Choi, Karotten u. Sojaspr. % 12.00 mit knackigem GemuUse der Saison, '®) W 15 50 '0) W 850
- . o o o = I = I
6 kleine vegetarische Fruhlingsrollen an . _ J‘/B“ 8,50 Gebackener Tofu ! Thai-Basilikum, wahlweise mit: Tofuwirfel geschwenkt nach L'Q-Art, mit Gebackenes Eis im Teigmantel mit
% 5,00 Wurzige Suppe mit 4 Teigtaschen, gefulit Tofu Q Ak 12,00 L'Q-Reis und fr. Mango-Koriander-Salat mit Schoko-Sauce oder Honig
Junge Sojabohnen gedinstet mit Meersalz mit Garnelen, H&hnchen und Gemise Hihnchen Terivaki St 13,00 Hahnchen Sha +3,00 S 17,50 Q 8,50
ili Y dhnchen Teriyaki < )
oder Chili-Sauce . S 8,50 y Krosses Hahnchen Q Mo +4,00 H&hnchenfilet gebraten mit Cashewnissen, Gebackene Banane mit einer Kugel Eis
Sauerscharfe Suppe mit Hdhnchen, S> 14,00 ) GemUse der Saison nach L'O-Art. mit L'O-Reis und Schoko-Sauce oder Honig
6 gebackene Gyoza-Teigtaschen Gemuse und Ei Gebratenes Rind Rind Pl +5.00 T P ¥z 8,50
ollt mi 5 Krosse Ente Q +6,00 Q - 17,50 . . . '
gefillt mit Gemuse ¥ 550 6,50 16.00 =< ' Crisby Hahnchen in einer hausaemachten Schwarzer Klebreis in Kokosmilch mit
gefullt mit Hahnchen Q M 6,00 Sauerscharfe Suppe mit Kokosmilch, Geb G | ! Garnelen +7,00 N Py , 3 9 . . Mangopuree und Kokosraspeln
=~ . = . - . ebratene Garnelen sURBsauren L'Q-Sauce, serviert mit L'Q Reis und
gefullt mit Garnelen 6,50 Gemuse, Basilikum und Zitronengras ] - 850
e 7.50 mit Tofu etz +1,00 Q 16,00 12.50 frischem Mango-Koriander-Salat . len . ol mit '
> , . = esambéillchen gebacken, gefullt mi
4 gebackene Teigtaschen, gefullt mit ' mit Hdhnchen S +2,00 Lachswdrfel (roh oder gebraten) Knackiaes Gemise der Saison it W 12, J1- 18,50 sURer Bohnenpaste und einger Kugel Eis
e 0 mit Garnelen Q +3,00 g . o Rindfleisch gebraten mit roten Zwiebeln, versch.
Garnelen, Hdhnchen und Gemuse = ' Knoblauch und Thai-Basilikum nach N . ) : 8,50
) GemUse der Saison nach L'Q-Art gebraten, mit i g
Q M 7,50 L'Q-Art gebraten, (auf Wunsch auch L'O-Reis Schokoladenkichlein mit flissigem Kern,
2 grolRe hausgemachte Frihlingsrollen il nicht scharf) wahlweise mit: =< serviert mit einer Kugel Vanilleeis
mit Garnelen und Hdhnchenbrustfilet Tofu Q Wak 42,00 - 19,50 8,50
6,00 . , , Auch in der asiatischen Kiiche hat jedes Gericht shnch 5 | Gegrilites Hahnchenfiletin Zitronengras mit fr. Cremiger Kdsekuchen mit Matcha-
2 Sommerrollen mit Reisnudeln, frischemn Vietnams beliebte Kultsuppe besteht aus einer “ine besondere Nudelsorte J Hahnchen P +3,00 Mango-Koriander-Salat, wahlweise mit Mix- Kondensmilch-Sauce u. 1 Kugel Vanilleeis
Salat, vietn. Kréutern, serviert mit Hoisin- krdftigen BrUhe mit Reisnudeln und Krautern Kl"OSSES Hahnchen Q Pho +4,00 Pommes oder gegrillter SURkartoffel Zwei Kugeln Eis 4,50
Sauce und Erdnuss-Sauce O 11 00 : ) ) 11,00 Rind JM} +5,00 ‘JMJ 20,00 (Mongol KOkOS, Voni”e, Schoko)
Tofu w2 6,50 Reisbandnudel L - ' Reisfadennudeln mit fr. Salat, Koriander, ErdnUs- Krosse Ente O +6,00 Wodrfel vom Entrecote geschwenkt nach Saigon- ool
- Ente 7,00 ispdnanuaeisuppe In siner wirzigen sen, Rostzw., Nuoc-mam-Sauce, wahlw. mit: - Art, serviert mit Wok-Gemuse und L'Q-Reis
- » ' Rinderbrihe mit Koriander, Zwiebel- Garnelen +7,00 ’ = Sorten: Kokos, Matcha, Mango, Erdbeere,
l: L Garnelen Q 8,00 streifen, wahlweise mit Tgfu Q Wl 42,00 20,50 Passionsfrucht, Pistazie, Vanille, Schoko
b 8,50 Tofu W +2,00 Rind+Ingw. > +5,50 Hdhnchen Sl +3,00 4 12.50 Entenfiletstreifen gebraten mit fr. Gemuse, 1stock 2,50 3 stuck 6,50
%?:Ziiggﬁso'uzsgggwnIIIEtredﬁgzzsglc?Ecee Hahnchen . +3,00 Krosse Ente  +6,00 EZﬁ é%li on jﬁ +288 Wok-GemUse in hausgemachter Mango- ' Zwiebeln und Basilikum, serviert mit L'Q-Reis Q 14,50
. - . D +5, . .. .
¥ Yakitori Sticks. 2 qedrillte Hdhnchen- Rind  JJ» +5,00 Garnelen +7,00 9 Sauce nach L'Q-Art, wahlweise mit: ) 21,00 Lassen Sie sich von der KUche Uberraschen
= Kitorl Sticks, 2 gegri 13.00 Lachsfilet vom Grill mit hausgem. L'Q-Sauce und
] spiel3e in einer Teriyaki-Sauce ' Tofu Q el +2,00 . . .
. ‘" 950 Reisbandnudeln gebraten mit frischem Gemuse, Héhnch S 4300 frischem Mango-Koriander-Salat, wahlweise
- & Garmelenin k e T T ' Pak Choi, Ei und Réstzwiebeln, wahlweise mit: dhnchen o I mit Mix-Pommes oder gegrillter Sulskartoffel
- arnelen in knusprigem Tempura Teig- Krosses Héhnchen Q M +4,00
‘t mantel mit Sweet-Chili-Sauce T?.f v Q Mk 42,00 . . . . - 2.3' 50
s 0O 16.50 % 9,00 H&hnchen S +3,00 Rind S +5,00 Black Tiger mit Knoblauch u. Frohlingszwiebeln ¥ aufWunsch vegetarisch leicht scharf
' < 1 N . N Krosses Hiahnchen O Ma +4,00 Krosse Ente O +6 00 in einer L'Q-Sweet-Chili-Sauce gebraten, mit fr. &
g Gemischte Vorspeisen, wahlweise auch GrunerﬂMangos.alot mit wetn.Krautgrn ‘ = g ' 2 , Mango-Koriander-Salat und L'O-Reis auf Wunsch vegan scharf
. .- vegetarisch u.ErdnUssen, mit Nuoc-mam-Dressing Rind B +5,00 Garnelen +7,00 - & mit Reis serviert Js> Halal Food
, .. 10.00 Krosse Ente Q +6,00 Q 24,50 & Natonaleericht o LoFavorit
' Gruner Papayasalat mit Gurken et ' Garnelen +7,00 9 12 50 Barbarie-Entenbrust gegrillt mit frischem v ationaigeric = = Favor
Bohnen, Krdutern und gerdsteten 13,00 Knackiges GemUse in hausg. Erdnuss- ' qugo—Korlonder—SalaF, wchlyvelse mit )
Erdnissen, mit Nuoc-mam-Dressing Udon-Nud . N - ; ’ ) Mix-Pommes oder gegrillter SURkartoffel L'Q Reis Com +3,00
. -Nudeln gebraten mit fr. Gemuse, Pak Choi, Sauce nach L'Q-Art, wahlweise mit: SoRe NUOC xot +4.00
«¥ 10,00 Ei u. Rostzwiebeln in Teriyaki-Sauce, wahlw. mit: Tofu O el +2.00 Gemuse gebraten Rau xao +5.50
N P Khoai | hi 5,50
Gem. Salat, Ananas, Cherrytomaten, Tofu Q \?:$ +2,00 H&hnchen Ma +3,00 Preise enthalten die gesetzliche MwSt. N?Egﬂs ;ebrcten phga)lacong chen s
rote .ZW|ebe|n. K9r|0nd?r, Minze, Thai- Hdhnchen S 43,00 K Hahnchen O Mo +4.00 s&mtliche Gerichte sind ohne Geschmacksverstérker. Tofu gebraten Dau phu +5,50
Basilikum, ErdnUsse, mit hausgem G (@) Y rosses Hahnchen L2 Mo ' o
, N - . gem. Krosses Hahnchen Q Sho +4,00 Rind S +5.00 Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie Hdhnchen gebraten Ga +5,50
L'Q Dressing, wahlweise mit Rind M~ +5,00 ! auf Anfrage.(a) Milch/Laktose, (e) Schalenfrichte, (b) Ei, (c) gro;sestGPnchen gq ran +§38
Tofu w2 +2,00 Krosse Ente  +5,00 Krosse Ente QO +6,00 Krosse Ente Q +6,00 Soja, (d) Gluten, (f) ErdnUsse, (g) Sesam, (h) Sulfit, (i) Lupine, (j) Kll’gssgeeEr:?een Vi?c :8’ 00
Viet Mix Tapas Rind > +3,00 Lachs Q +8,00 Garnelen +7,00 Garnelen +7,00 | Krebstiere, (k) Sellerie, (1) Senf, (m) Weichtiere, (n) Fisch Garnelen gebraten Tom +9,'oo




